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Blagdanska ponuda

Svakodnevna ponuda 
blagdanskih menu-a

Božićni kolačići u 
hotelskom baru uz 
ponudu hrvatskih 
vina i pjenušaca

Izbor prirodnih 
čajeva 



MENU I 
HLADNA PREDJELA 

Pršut s dinjom i maslinama
Kulen

Razni sirevi na voću
Riblja pašteta na posteljici
Razne salate s dresinzima

Salata od mozzarelle i mini rajčice 
TOPLA JELA 

Zapečeni štrukli 
Rižoto od gljiva u košarici od parmezana 

GLAVNA JELA 
Rolada od telećih prsiju punjena božićnim nadjevom s 

povrćem 
Pečena svinjska vratina s umakom od pečenja i 

krumpirom ispod peke 
Pureća prsa s sezonskim gljivama i domaćim njokima

Biftek u zelenom papru s fužima na maslacu
SLATKI KUTAK 

Izbor mini torta 
Štrudle od voća 
Knedle od šljiva 



MENU II

HLADNA PREDJELA 
Pršut s dinjom i maslinama

Kulen
Domaća kuhana šunka

Pašteta od tune
Cezar salata s trakicama pilećeg filea

Razne salate s dresinzima
Salata od mozzarelle i mini rajčice 

TOPLA JELA 
Rižoto od gljiva u košarici od parmezana 

GLAVNA JELA 
Filet orade i brancina na posteljici od pirea

Pečena vratina s umakom od pečenja i krumpirom ispod peke 
Punjeni svinjski file s domaćim fužima

Biftek na način šefa kuhinje u povrtnom ovitku
Janjetina ispod peke s punjenim polama od krumpira

SLATKI KUTAK 
Flambirane štrukle

Mini torte
Knedle od šljiva 



MENU IV

HLADNO PREDJELO

Dalmatinski pršut s uštipcima i namazom od 
svježeg sira

JUHA

Bakina juha 

GLAVNO JELO 

Teleća koljenica s punjenim polama i povrtnom 
garniturom

Salata kuće

Domaći kruh (3 vrste)

Desert



MENU IV

HLADNO PREDJELO

Tartarski biftek šefa kuhinje

GLAVNO JELO 

Teleći ovitak s princess krumpirom

~ * ~

Punjeni svinjski lungić s domaćim fužima i 
umakom tartufata

Domaći kruh (3 vrste)

Desert



MENU V

HLADNO PREDJELO
Pršut , kulen, domaće kobasice

Svježi sir i vrhnje 

GLAVNO JELO 
Plata Korana

( biftek s žara, teleći ražnjić, punjena pureća 
prsa s žara, vratina s žara)

Pole od krumpira, svježe povrće s žara, fuži u 
umaku od gljiva 

~ * ~
Sezonska salata 

Domaći kruh (3 vrste)

Desert



MENU VI

HLADNO PREDJELO

Marinirana tuna

GLAVNO JELO 

Brancin ili orada na pireu od blitve

Salata kuće

Domaći kruh (3 vrste)

Desert „Snježna kraljica“



MENU VII

PREDJELO
Pršut, kobasice, svježi sir i vrhnje, uštipci 

JUHA
Goveđa juha s domaćim ribancima 

GLAVNO JELO
Teleće pečenje s krumpirom iz pećnice

Domaća pečena patka s mlincima
Janjetina s povrćem

Salata kuće
Kotlić šefa kuhinje 

Domaći kruh (3 vrste)

DESERT
Štrudla od jabuka i šljiva



Novogodišnji paket 

Čaša pjenušca 

Intimna večera uz svijeće u restoranu Dobra

Korištenje privatne wellness oaze hotela Korana

Sweet poklon iznenađenja u sobi

Smještaj u delux sobi ili apartmanu s pogledom na Koranu 

Cijena: 560,00 Kn po osobi



Novogodišnja svečana večera

Povedite Vašu najdražu
osobu i dočekajte Novu

2017.godinu u
intimi restorana Dobra 
uz laganu glazbu i a la 

carte ponudu.


